=« YAKIMESHI

Arroz frito sazonado a la plancha con verduras,
huevo y un toque de cebollin.

VERDURAS
MIXTO
Pollo, filete de res y camaroén.

TEPPANYAKI

Sopa miso tradicional, champifion, cebolla, hilos de
papa, calabaza, espinaca, germeny brocoli.

VERDURAS

CARNES

Pechuga de pollo 200 g
Arrachera 200 g

Filete de res 200 g
Tacos Rib Eye 4 piezas

PESCADOS Y MARISCOS
Camaron 10 piezas
Salmon 180 g

Pulpo 150 g

AtUn 180 g

Robalo 180 g

TEPPANYAKI
NEW STYLE

Preparado con mantequilla de la casa.

STIR FRY 750 g

Camaron, filete de res, pollo, verduras
salteadas, pasta udon, cebollin y ajonjoli,
acompanado con salsa yakitori.

) GARLIC DIABLO 675 g

Pechuga de pollo, filete de res y verduras con
pasta udon salteada y una combinacion de

salsa teriyaki y salsa dragon (elige el grado de
picor con tu teppanyakero).

NEW YORK g
RIB EYE CORTE FINO 200 g
RIB EYE CORTE GRUESO 300 g

POSTRE

BANANA FLAMBE 250 g

Platano empanizado con panko-coco, asados
con mango Yy fresa flameadas con brandy con
azucary canela. Acompanado de helado de
vainilla bafnado con Baileys.

EXTRAS
Champifiones 100 g
PImiento 60 g
Hojuelas de ajo 30 g
Esparragos 90 g
Pollo 200 g

Salmdn 180 g
Camaron 180 g
Arrachera 200 g
Filete de res 200 g
Rib Eye 200 g

7a Para dos personas ) Picante




