


Vegano Picante Sushi Nights

ENTRADAS
Edamames 150 g

Al vapor $106
Asados $106
Jalapeño $107
Tempura $116

rokka 270 g $193
Pescado o camarones 
crujientes bañados 
en salsa chipotle 
acompañados con 
ensalada.

Kani Gyozas 
3 piezas. 75 g

$112

Ravioles japoneses con 
cangrejo y queso crema, 
acompañados de salsa 
pantai.

Baby Squid 220 g $144
Calamares rellenos con 
pasta baby, bañados en 
salsa de anguila.

Tuna o sake tartar 
225 g

$231

Tartar de atún o salmón 
con masago, salsas de 
anguila y chipotle con 
tostaditas wonton.

Crab Roll 3 piezas. 195 g $144
Nuggets de pasta crab, 
ensalada y salsa pantai.

Tosuto 210 g $165
Mix: 3 piezas. Tostadas de 
atún, salmón, robalo, camarón 
y pulpo marinados; pepino, 
pimienta, aderezo de cilantro 
y salsa sriracha.
Tuna: 3 piezas. Tostadas de 
atún marinado, aceite de 
ajonjolí, aguacate, papa frita, 
pimienta y salsa sriracha.
Sake: 3 piezas. Tostadas 
de salmón a la plancha, 
aguacate, papa frita, 
pimienta y salsa sriracha.

Tako Rib 6 piezas. 310 g $241
Tacos de rib eye en 
salsas de ajonjolí y 
chipotle con hilos 
crujientes de papa.

Pizza Sushi 340 g $193
Base crujiente de arroz 
con salsa chipotle, 
salmón ahumado, 
cangrejo, aguacate, 
masago y tampico.

Ika Dragon 75 g $193
Crujientes aros de 
calamar y verdura con 
un toque de limón y 
salsa dragon.

Magic Tofu 325 g $112
Cubos de tofu 
tempurizados en fondo 
tempura con nabo y 
cebollín.

Roll Wraps 280 g

Rollos de hoja de arroz 
con verdura, aguacate 
acompañados de salsa 
negitoro y mayonesa de 
habanero.

Pollo $200
Pulpo $216

Lotus Chips 75 g $136
Chips de raíz de loto 
acompañadas de 
hummus, ajonjolí 
caramelizado y cebollín.

Ebi Tako 6 piezas. 310 g $216
Tacos de camarón 
empanizado con salsa 
chipotle, aguacate, 
pepino, cebollín y col.

Yayoi dots 290 g $151
Esferas de arroz 
empanizadas en 
tempura y panko, 
rellenas de Spicy Tako. 
Acompañadas con salsa 
Takoyaki, salsa kushiage 
y tártara. Coronadas con 
katsuobushi y cebollín. 



ENSALADAS
Sunomono 365 g $192

Camarón, pulpo, cangrejo, pepino, fideo harusame y vinagre dulce.

Seaweed Salad 250 g $192

Ensalada de algas, cangrejo, espinacas, vinagre dulce y ajonjolí.

Tropical Shrimp 300 g $209

Ensalada de camarones a la plancha, mango, pepino, cilantro, espinaca
y nuez caramelizada.

Terisai 505 g $209

Pechuga de pollo al grill con aguacate, zanahoria, chícharo japonés, 
pimiento rojo, wonton crujiente y lechuga con salsa teriyaki.

Yasai 475 g $142

Jitomate, aguacate, espárrago, champiñón, brócoli, zanahoria, betabel
y lechugas mixtas. Acompañada de aderezos mil islas.

Cangrejo 535 g $226
Salmón 535 g $226
Sushi Roll: Camarón, cangrejo, pescado, pollo y crab roll empanizado. 
745 g

$289

Crujiente brocheta empanizada. 

PIEZA ORDEN (3)

Plátano 35 g $47 $123
Plátano + manchego 60 g $65 $162
Plátano + queso crema 45 g $65 $162
Pollo 40 g $65 $162
Cangrejo 25 g $65 $170
Queso manchego 60 g $65 $177
Queso manchego + almendra 75 g $66 $192
Camarón 25 g $74 $175
Salmón 40 g $79 $199
Cangrejo + queso crema 35 g $91 $205
Camarón + queso crema 35 g $91 $205
Salmón + queso crema 50 g $97 $231

PIEZA ORDEN (3)

Mixto 3 piezas. 130 g $174
Camarón + queso crema, queso manchego
y plátano.
Kushi Plate 3 piezas. 130 g $163
Aguacate tempurizado, Vegan Ground y 
calabaza pattypan. Acompañados de salsa 
yakiniku.

KUSHIAGES

* Con pimienta limón

Brocheta al grill con salsa agridulce o pimienta limón.

PIEZA ORDEN (3)
Pollo 50 g $66 $163
*Arrachera 50 g $84 $196
Camarón 50 g $92 $215
Pulpo 50 g $95 $215
Mixto 3 piezas. 130 g

(Pollo, arrachera y champiñón). $168

YAKITORIS

Yakitori Camarón

Yakitori Pulpo

Kushiage manchego + almendra
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CHICO 
460 g

GRANDE 
800 g

Ramen Chashu $210 $268
Pork belly, col oriental, cebollín, naruto y huevo.

SalmOn Ramen $210 $268
Salmón, tofu, col oriental, calabaza, cebollín y naruto.

Chicken Ramen $210 $268
Pollo, col oriental, champiñón, zanahoria y cebollín.

Spicy miso ramen beef $210 $268
Filete de res, tofu, col oriental, cebollín, ajo frito, naruto, 
huevo, shichimi y salsa dragon.
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S Misoshiro 350 g $84

Tofu, cebollín, alga y fondo miso.

Especial: con camarón, pulpo, pescado, fideo harusame, 
cebollín, shichimi, espinaca y champiñón. 500 g

$203

Torisozui 480 g $116

Pollo, huevo, espinaca, germen, zanahoria, champiñón, arroz al 
vapor y fondo de pollo.

Shitake Broth 410 g $151

Fondo de hongo shitake acompañado con zanahoria curtida, 
tofu, shitake salteado, kampyo y una tuile de malanga.

Tempura Udon 500 g $165

Camarones y verdura tempurizados en fondo tempura y pasta 
udon con un toque de shichimi y cebollín.

Sumashi 460 g $179

Salmón, pulpo, camarón, fideo harusame, alga, cebollín y fondo 
sumashi.

Sake Don 600 g $205

Pasta udon, fondo miso con salmón y verduras orientales
a la plancha.

ARROCES

Verduras 220 g $83

Tampico 310 g $110

Pollo 280 g $116

Arrachera 280 g $118

Pulpo y ajo 270 g $138

Filete de res 280 g $157

Camarón 280 g $157

Mixto 280 g $141
Pollo, filete res y camarón.

Blanco 220 g $60
Tampico 310 g $93
Furikake 230 g $105
Tampico especial 320 g $121
Con piel de salmón, ajonjolí  
y cebollín.

Pollo 420 g $161
Salmón 420 g $251
Anguila 350 g $263

Yakimeshi
Arroz frito sazonado a la plancha con verduras, 
huevo y un toque de cebollín.

Donburi
Tazón con arroz al vapor, aguacate, nori
y salsa dulce.

Gohan
Arroz al vapor.

Misoshiro Especial

Vegan Spicy

Donburi Anguila



SUSHI 
BOWLS

Soho 430 g $209

Arroz shari, aguacate, cebollín, salsa terisam y furikake.

Atún

Salmón

Mixto: atún y salmón.

Chirashi 370 g $219

Arroz shari, aguacate, salsa chipotle y nori.

Atún
Salmón
Mixto: atún y salmón.

Chirashi Yuzu 370 g $219

Arroz shari, atún, salmón, pulpo, robalo, aguacate, pepino marinados 
con cítricos y cebollín.

Chirashi Tampico 420 g $219

Arroz shari, tampico, cangrejo, masago, pepino, aguacate, cebollín 
y nori.

Chirashi Rainbow 370 g $231

Arroz shari, salmón, atún, cangrejo, aguacate y salsa chipotle.

Poke Bowl Meat Lovers 490 g $263

Arroz shari, pollo y filete de res glaseados con salsa teriyaki, chiles 
tempura, edamames, aguacate, salsa sriracha, mayonesa wasabi o 
salsa chipotle.

Poke Bowl Salmon Teriyaki 520 g $263

Arroz shari, salmón flameado en teriyaki, mango, aguacate, pepino, 
masago, mayonesa wasabi o salsa chipotle.

Poke Bowl Tuna 520 g $263

Arroz shari, atún flameado en teriyaki, mango, masago, aguacate, 
betabel, pepino, mayonesa wasabi o salsa chipotle.

Poke Bowl Hamachi 480 g $320

Arroz shari, hamachi, salmón, atún, aguacate, nori, pepino, masago, 
cebollín, mayonesa wasabi o salsa chipotle. Acompañados de salsa 
yuzu-miso.

Conos de nori u hoja de pepino, arroz shari, 
queso crema, aguacate y pepino.

NORI
130 g

PEPINO
140 g

Vegetariano $94 $104

*Tampico $117 $130

*Tampico y piel de salmón $117 $130

*Atún $125 $137

Camarón $125 $137

Cangrejo $125 $137

Salmón $125 $137

Salmón ahumado $127 $140

*Tampico especial $127 $141

Pulpo $131 $143

* No lleva queso.

TEMAKIS

CHIRASHI TEMAKI 130 g

Nori, aguacate, salsa chipotle con el 
pescado de tu elección: atún, salmón, 
camarón o mixto.

$134

TEMAKI TROPICAL 2 piezas. 330 g

Nori, atún, salmón, mango, aguacate, 
masago, tanuki y salsa chipotle.

$222

TEMAKI Roll 2 piezas. 330 g

Combinación de atún, pulpo, 
camarón, salmón, robalo, tampico, 
masago y cebollín.                          

$246

Misoshiro Especial

Chirashi Mixto

Chirashi Yuzu

Poke Bowl Salmon Teriyaki

Soho Mixto

Temaki Roll
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Salmon skin roll 
8 piezas. 230 g

$141

Nori, katsuobushi y salsa de 
anguila.
Pepino, anguila, chicharrón 
de salmón y ajonjolí.

MONKEY ROLL
10 piezas. 330 g

$141

Plátano, salsa chipotle y 
coronas de chile tempura.
Camarón empanizado, 
kakiage y queso crema.

BORA BORA ROLL 
10 piezas. 240 g

$141

Salmón empanizado con 
coco y salsa bora bora.
Aguacate y queso crema.

TOTTORI ROLL 
10 piezas. 360 g

$141

Nori y salsa chipotle.
Pollo crujiente, zanahoria, 
lechuga, aguacate y queso 
crema.

TORI ROLL 
10 piezas. 320 g

$141

Pollo empanizado y salsa 
kushiage.
Aguacate y queso crema.

BOSSANOVA ROLL 
10 piezas. 390 g

$165

Queso crema, pera y salsa 
bora bora.
Camarón tempura, pepino
y salmón.

SPICY ALMOND ROLL 
10 piezas. 270 g

$165

Almendra tostada.
Spicy tuna.

KIMA ROLL
10 piezas. 340 g

$165

Mango, hierbabuena
y kiwi.
Camarón empanizado, queso 
crema y aguacate.

KANI CRUNCH ROLL
10 piezas. 350 g

$165

Nori empanizado, salsas 
chipotle y sriracha.
Cangrejo empanizado, 
aguacate y queso crema.

SALMON BBQ 
10 piezas. 340 g

$165

Salmón flameado y coronas 
de chile con salsa BBQ.
Espárrago, aguacate y pasta 
baby.

IKA DRAGON ROLL
10 piezas. 440 g

$165

Shichimi, tampico, calamar 
tempura, coronas de chile 
y cebollín.
Aguacate, pepino y queso 
crema.

SATURN BALL
1 pieza. 390 g

$165

Bola de arroz empanizada con 
cebollín y salsa chipotle. Rellena 
de camarón, tampico, queso 
manchego, queso crema
y aguacate. 

Por fuera Por dentro Sushi Nights Picante Vegano



SAMURAI ROLL 
10 piezas. 330 g

$165

Nori.
Camarón empanizado, salsa 
chipotle, aguacate, pepino
y queso crema.

FLAMING ROLL 
8 piezas. 330 g

$175

Anguila, aguacate, tampico, verduras 
deshidratadas y salsa de anguila.
Pasta baby, aguacate y pepino.

MANCHEGO ROLL
10 piezas. 290 g

$165

Empanizado y salsa kushiage.
Queso manchego, cebollín, chiles 
toreados y aguacate.

INN ROLL  
10 piezas. 390 g

$175

Hoja de pepino, tampico, camarón 
empanizado y salsa de anguila.
Queso crema, aguacate y cangrejo.

HOT ROLL
10 piezas. 320 g

$175

Pescado empanizado y salsa 
kushiage.
Aguacate y queso crema.

SUNSET ROLL 
10 piezas. 330 g

$175

Mango, aguacate, nuez 
caramelizada y salsa de anguila.
Camarón empanizado, queso crema 
y aguacate.

DALÍ ROLL 
10 piezas. 280 g

$175

Kakiage y salsa de anguila.
Cangrejo, aguacate y queso crema.

TEMPURA ROLL 
10 piezas. 370 g

$175

Tempurizado, queso manchego, 
chiles toreados y salsa kushiage.
Aguacate, cangrejo y kakiage.

GREEN ROLL 
10 piezas. 320 g

$175

Queso crema, espinaca y salsa 
chipotle.
Salmón ahumado, zanahoria, 
aguacate y cebollín.

APPLE ROLL
10 piezas. 320 g

$165

Queso crema y kakiage de manzana, 
salsas de anguila y chipotle.
Pescado empanizado y aguacate.

HAND ROLL
2 piezas. 360 g

$165

Nori.
Aguacate, pepino, spicy tuna, 
masago y salsa chipotle.

FUJIYAMA ROLL
10 piezas. 350 g

$175

Salmón con una mezcla de camarón 
gratinado con salsa chipotle.
Aguacate.



GYO ROLL 
10 piezas. 310 g

$175

Filete de res, ajonjolí y salsa de 
anguila.
Espinaca, aguacate, queso crema
y kakiage.

GYO BBQ 
10 piezas. 310 g

$188

Filete de res flameado con salsa 
BBQ.
Mango, aguacate y kushiage de 
queso.

ALASKA ROLL 
10 piezas. 310 g

$195

Pasta baby, ajonjolí y salsa de 
anguila.
Anguila, aguacate y queso crema.

SANJE ROLL 
10 piezas. 320 g

$195

Queso crema, furikake y salsa de 
anguila.
Camarón empanizado, aguacate
y pasta baby.

DRAGON ROLL 
10 piezas. 380 g

$195

Queso crema, salmón a la plancha 
y salsa dragon.
Camarón tempura, kakiage
y aguacate.

AVOTUNA ROLL 
10 piezas. 310 g

$188

Atún, salmón, tanuki y aguacate con 
mayonesa wasabi o salsa chipotle.
Aguacate y spicy tuna.

SPICY EBI ROLL
10 piezas. 370 g

$188

Pasta de camarón empanizada con 
salsas pantai y kushiage.
Aguacate, pimiento rojo y queso 
manchego.

ROLLCKEFELLER ROLL 
10 piezas. 360 g

$175

Empanizado, bañado en salsa 
rockefeller.
Ostión ahumado, queso manchego 
y aguacate.

Por fuera Por dentro Sushi Nights Picante Vegano

Kiiro ROLL 
10 piezas. 320 g

$188

Mango, nuez caramelizada, brote de 
betabel y salsa terisam.
Nori, aguacate, tofu, zanahoria, 
calabaza y pimiento rojo asados.

Gochu ROLL 
10 piezas. 430 g

$188

Nori, Gochu Vegan, pico de piña, 
cebollín y salsa gochujang.
Jícama, zanahoria curtida, chuka
y espárrago.

HOUSE ROLL
10 piezas. 350 g

$175

Nori, papa crujiente, salsa
y mayonesa de habanero.
Pulpo tempura, zanahoria, lechuga, 
aguacate y cilantro.

Van crab roll
10 piezas. 370 g

$188

Poro frito, salsa spicy mango. 
Pollo empanizado, aguacate, pasta 
de cangrejo, nori.



TIC TOC ROLL
10 piezas. 410 g

$195

Ajonjolí, tampico, camarón tempura 
y salsa de anguila.
Nori, pepino y aguacate.

GAGA ROLL 
10 piezas. 380 g

$195

Tempurizado con coco, pico de 
mango, salsa yuzu-mango y gotas 
de salsa sriracha.
Queso crema, salmón y aguacate.

INDIE ROLL 
10 piezas. 360 g

$195

Chile, cebollín picado y pasta crab 
flameada.
Camarón tempura, espárrago
y aguacate.

EBI ROLL ESPECIAL
10 piezas. 350 g

$195

Pasta de camarón empanizado
y salsa kushiage.
Aguacate y queso crema.

OCEAN ROLL 
8 piezas. 140 g

$221

Nori, aguacate, ikura, cebollín
y salsa yuzu-miso.
Robalo, atún, salmón y pepino.

CRAZY ROLL 
10 piezas. 400 g

$221

Atún, salmón flameado, masago, 
cebollín y salsas tártara, terisam
y chipotle.
Cangrejo y camarón empanizado.

SAMBA ROLL 
10 piezas. 445 g

$221

Mango y pico de piña.
Baby shrimp y spicy tuna.

BUNNY ROLL 
10 piezas. 360 g

$221

Salmón, brotes de betabel, limón 
eureka, salsa yuzu-mango
y gotas de salsa sriracha. 
Spicy tuna y aguacate.

BIEBER BEEF ROLL 
10 piezas. 410 g

$221

Aguacate, topping de filete de res, 
ajo frito, cebollín y salsa terisam.
Masago, espárrago tempura, 
cangrejo y queso crema.

KING ROLL 
10 piezas. 335 g

$195

Pasta crab empanizada y salsa 
rockefeller.
Queso crema, aguacate, chiles 
toreados y champiñones.

QUEEN ROLL 
10 piezas. 360 g

$195

Pasta crab empanizada con 
mayonesa de habanero y
coronas de chile.
Cangrejo, espárrago, masago, 
queso crema y queso manchego.

Hokusai ROLL 
10 piezas. 410 g

$221

Salmón, chile cuaresmeño, camarón 
tempura.
Salsa spicy mango y sriracha.
Atún, aceite de ajonjolí, sriracha, 
aguacate, nori.



Ikura ROLL 
10 piezas. 340 g

$244

Salmón, aguacate, ikura, brote de 
betabel y mayonesa wasabi o salsa 
chipotle.
Salmón spicy y tanuki.

Rollos fuera
de carta

$221

Te sugerimos que combines nuestro 
sushi con un sake para disfrutar más 
su sabor.

COLLINS ROLL 
10 piezas. 410 g

$319

Mango, topping de hamachi con 
salsa yuzu-miso, aguacate y gotas 
de salsa sriracha. 
Pepino y camarón tempura.

LENNON ROLL 
10 piezas. 360 g

$244

Masago.
Salmón, cangrejo, tampico, piel de 
salmón, pepino y aguacate.

ALMOND ROLL 
10 piezas. 380 g

$244

Anguila, almendra y salsa de 
anguila.
Camarón empanizado, aguacate, 
pepino y queso crema.

Lobster ROLL 
10 piezas. 480 g

$293

Cebollín, gratín de langosta con 
pera, furikake y mayonesa wasabi
o salsa chipotle.
Aguacate.

UP UP ROLL
8 piezas. 200 g

$221

Pepino, mango, masago y salsa 
yuzu-miso.
Pulpo, salmón, atún, aguacate 
y chuka.

Pieza de arroz con el pescado de tu elección.

Tampico 45 g $61

Tampico y piel de salmón 45 g $63

Pulpo 45 g $63

Robalo 45 g $63

Cangrejo 45 g $69

Salmón 45 g $69

Ostión ahumado 45 g $69

Camarón 45 g $69

Atún 45 g $70

Salmón ahumado 45 g $70

Spicy tuna 45 g $70

Masago 45 g $81

Anguila 45 g $100

Ikura 45 g $133

NIGIRIS

Nigiri Sampler 10 piezas. 400 g $350

Anguila, salmón, camarón, cangrejo, pulpo, 
tampico y spicy tuna roll (4).

Camarón

Ikura

Anguila

Pulpo

SPIDER ROLL 
10 piezas. 300 g

$221

Masago, cebollín y salsas de anguila 
y chipotle.
Aguacate y soft shell crab.

SUSHI ROLL
10 piezas. 340 g

$221

Atún, pulpo, camarón, salmón
y robalo.
Aguacate, pepino, cangrejo, queso 
crema y masago.



Outside ROLL 
10 piezas. 300 g

Proteína.
Aguacate, pepino y queso crema.

Filadelfia ROLL
8 piezas. 210 g

Nori.
Queso crema.

carrusel ROLL 
10 piezas. 300 g

Queso crema, pepino, aguacate 
y masago.
Pepino y aguacate.

AVOCADO ROLL 
10 piezas. 300 g

Aguacate y ajonjolí.
Pepino y queso crema.

california ROLL
10 piezas. 280 g

Ajonjolí.
Aguacate, pepino y queso crema.

queso ROLL 
10 piezas. 290 g

Queso crema y ajonjolí.
Pepino, aguacate y nori.

Vegetariano $106
Ostión ahumado $133
Piel de salmón y tampico $137
*Atún $143
Camarón $143
Cangrejo $143
Salmón $143

Cangrejo $178
*Atún (con masago, cebollín y salsa chipotle) $197
Camarón (con salsa chipotle) $197
Salmón $197
Salmón ahumado $197
Pulpo (con ajonjolí y salsa de anguila) $242
Anguila (con ajonjolí y salsa de anguila) $242

*Pepino $87
Piel de salmón $103
Ostión ahumado $113
*Atún $125
Camarón $125
Cangrejo $125
Salmón $125
Salmón ahumado $135

C/ MASAGO

320 g

Vegetariano $106 -
Piel de salmón $119 $175
Tampico $133 $185
Ostión ahumado $133 $185
Camarón $143 $197
Cangrejo $143 $197
Pulpo $143 $197
Salmón $143 $197
Anguila $188 $239

Vegetariano $114
Piel de salmón $130
Ostión ahumado $141
Camarón $151
Cangrejo $151
Salmón $151
Salmón ahumado $161
Anguila $198

C/ MASAGO

330 g

Vegetariano $121 -
Piel de salmón $137 $181
Ostión ahumado $147 $192
Camarón $158 $204
Cangrejo $158 $204
Salmón $158 $204
Salmón ahumado $168 $213
Anguila $205 $247

C/ TAMPICO

390 g

Camarón $168 $204
Cangrejo $168 $204
Pulpo $168 $204
Salmón $168 $204
Salmón ahumado $177 $213
Anguila $214 $250

KIURI ROLL 
10 piezas. 280 g

Pepino.
Aguacate y queso crema.
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SASHIMI 
NEW STYLE

#SASHIMINEWSTYLE#UNO 180 g $224

Láminas de atún con aguacate o salmón, con verduras rayadas 
en salsa negitoro, hojas de cilantro, ajonjolí y coronas de chile.

TUNA NEW STYLE 170 g $224

Láminas de atún con pico de piña, hojas de cilantro y ponzu roll.

GYO SASHIMI 140 g $224

Láminas de filete de res bañado en salsa negitoro, ajo frito
y cebollín.

TROPICAL HAMACHI 130 g $276

Láminas de hamachi con mango, cebollín, salsa yuzu-miso
y gotas de salsa dragon.

SASHIMI
CORTE
FINO
90 g

CORTE 
GRUESO

140 g

Atún $196 $269

Pulpo $219 $284

Robalo $219 $284

Salmón $219 $284

Salmón ahumado $249 $307

Mixto
Pulpo, salmón y robalo.

$249 $307

Mixto especial
Pulpo, salmón, robalo y atún.

$290 $364

Salsa rasurada 70 g $36
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New Style

Teppanyaki Mixto

Verduras 580 g $187

Pollo 720 g $256

Arrachera 720 g $332

Filete de res 720 g $332

Camarón 720 g $363

Salmón 720 g $375

Mixto 720 g $375

Pollo, filete de res y camarón.

Mixto Especial 720 g $375

Pollo, filete de res, camarón y salmón.

TEPPANYAKI
Verduras mixtas asadas a la plancha.

120 g

Salmón Corte Grueso



ESPECIALIDADES
TORI KATSU 550 g $236

Pechuga empanizada rellena de verduras
y queso manchego acompañado con 
ensalada.

TORI o sakana FRY 640 g 

Escalopas de pollo o pescado empanizadas, 
arroz al vapor y ensalada.

Pollo $228

Pescado $269

Curry 490 g $263

Pasta udon y mix de verduras aderezados con 
salsa de curry rojo.

Arrachera

Camarón

Salmón

Pollo

Teriyaki 610 g

Con salsa yakitori, arroz al vapor y ensalada.

Pollo $190

Camarón $264

Salmón $264

Mixto: Pollo, filete de res y camarón. $264

Mixto especial: Pollo, filete de res, 
camarón y salmón.

$276

POLLO ALMENDRADO 530 g $269

Tiras de pollo empanizadas con almendra, 
acompañadas de ensalada, pera y salsa 
pantai.

Korakke Curry 720 g $295

Croquetas de plátano empanizadas con 
panko-coco, rellenas de Vegan Ground, 
acompañado de arroz al vapor, salsa de curry 
amarillo, zanahoria curtida, chícharo japonés, 
espinaca y brote de betabel.

TERISAKE 540 g $306

Salmón al grill con verduras y tallarines 
salteados, acompañado con salsa teriyaki.

SALMON MISO 430 g $306

Salmón al grill glaseado con salsa miso sobre 
una cama de arroz al vapor y espárragos.

STIR FRY 750 g $308

Camarón, filete de res, pollo, verduras 
salteadas, pasta udon, cebollín y ajonjolí, 
acompañado con salsa yakitori.

Vegano

Stir
 Fry
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Curry

Terisake



MOCHI HELADO 70 g

Pasta a base de arroz relleno de helado. 
Pregunta por los sabores disponibles.

$92

Con frutos rojos 90 g $102

MATCHA CAKE 180 g

Brownie con almendra tostada, helado de 
té verde y un toque de nuez caramelizada.

$113

CAMELADO 330 g

Gelatina de café con helado de vainilla
o coco y Kahlúa.

$113

*BANANA MAKI 430 g

Rollo de arroz con plátano frito y queso 
crema con una bola de helado de vainilla.

$113

*BANANA ICE 350 g

Plátanos empanizados con helado de 
vainilla.

$113

COCO CREAM 235 g

Helado de coco sobre plátano frito
y Kahlúa.

$113

*TEMPURA HELADO 210 g

Panecillo tempurizado con helado de 
vainilla.

$126

Tiramisú matcha 240 g

Bizcocho esponjoso de matcha 
acompañado de un suave cremoso de 
chocolate blanco, queso y tofu. Servido 
con frambuesas y un toque de matcha 
en polvo.

$122

pocky 40 g

Golosina japonesa: palitos de galleta 
glaseada. Pregunta por nuestros sabores 
disponibles.

$85

Sushi Nights * Complementa este postre con: 
Mermelada de fresa, cajeta o chocolate.

POSTRES

Verduras mixtas tempurizadas y fondo tempura.

Verduras 620 g $160

Pollo 620 g $186

Camarón 620 g $249

Salmón 620 g $276

Mixto 620 g $259

Camarón, pescado y pollo.

TEMPURA

Matcha Cake

Coco Cream

Tempura Camarón



Salsa de anguila 45 g $28
Salsa dragon 45 g $28
Empanizado $29
Queso crema 40 g $33
Salsa chipotle 45 g $33

Tampico 90 g $48
Furikake 10 g $65
Masago 30 g $72
Servicio de empaque $15
Fun Chop $5

TÉRMINOS Y CONDICIONES

•	 La promoción SUSHI NIGHTS® 2x1 aplica únicamente en barra de sushi los lunes, martes y miércoles.
•	 Solo es válida en sucursales participantes. Consulta días y horarios de promoción en la sucursal de tu preferencia o en sushiroll.mx
•	 Los días y horarios no serán fijos en ninguna de nuestras sucursales, por lo que nos reservamos el derecho de modificarlos en cualquier momento. 
•	 En Papalote no aplica esta promoción.
•	 En sucursales Delivery, la promoción aplica únicamente al pedir en mostrador. Solo se permiten dos promociones por cliente.
•	 SUSHI NIGHTS® 2x1 no equivale al 50% de descuento, si se eligen productos de diferentes precios, se cobrará el de mayor precio		

sobre el total de la cuenta.
•	 Si tu platillo contiene alguna salsa podrás pedir una porción extra, a partir de la tercera tendrá un costo adicional.
•	 Si decides cambiar la salsa que acompaña tu platillo, la segunda tendrá un costo extra.
•	 No aplica en servicio a domicilio, para llevar o en días festivos, ni con otras promociones o descuentos.
•	 Al momento de pedir tus alimentos para llevar, la promoción se anula automáticamente.
•	 Solo una cuenta por mesa.
•	 En sucursales de Fast Food, solo se permiten tres promociones por cliente. 
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Estos platillos son preparados a base de alimentos crudos y se consumen bajo su consideración. En caso de ser una persona alérgica 
a cualquier producto favor de hacérnoslo saber ya que sin previo aviso la empresa no se hará responsable en caso de algún incidente. 
Los gramajes de la proteína son aproximados y son pesados en crudo. En SUSHI ROLL ® elaboramos nuestros productos bajo los más 
altos estándares de calidad e higiene, sin embargo consumir alimentos crudos de origen animal, puede ser nocivo para la salud y 
es responsabilidad de quien lo consume. Los precios son en moneda nacional e incluyen el 16% de IVA. Precios sujetos a cambio sin 
previo aviso. Las imágenes en este documento son exclusivamente de carácter ilustrativo.

Serie: 2107JDBF


